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Varietats: 60% Cabernet Sauvignon, 40% Cabernet Franc
Contingut alcohdlic: 13,5% vol.

Volum: 75 cl.

Presentacié: Caixes de 6 ampolles

D.O.: Empordd

MOSST 2023

Virosat

Mosst Rosat és la nostra interpretacioé rosa de la vida. Es un
Vi que va néixer per enamorar-vos i ser el vostre company
de viatge. Porteu-lo alld on vulgueu i deixeu-vos seduir pel
seu color i aromes. Es encantador, refrescant, refinat, E
divertit i persistent. Es molt saborés i atractiu. W TS0 207 EMPORDA™
Presentat en sis etfiquetes diferents, amb il{ustracions de
l'artista Rafel G. Bianchi. Aquests dibuixos i també el seu
nom estan inspirats en el nostre gos de raca Labrador.

Elaboracié: recollida manual, amb petits remolcs. Cupatge de varieta

es derrapa i es diposita en diposits d'acer inoxidable. El secret per aconseguir el color
rosa padlid estd en realitzar una maceracié amb les pells de poques hores a 10 graus |, i
separarles per tal que el most lleugerament acolorit, acabi la fermentacié com si fos
un vi blanc. La fermentacié comenca en diposits d'acer inoxidable a una temperatura
de 14°C.

Nota de tast: Rosat de color rosa padlid. Vi jove, afruitat, fresc i equilibrat. Intensitat
aromatica alta, fruita vermella i blanca al nas, amb tocs d'herbes aromatiques i a
gominoles. Molt atractiu en boca. Sedds, agradable, rodd, facil de beure i de gaudir al
paladar. Es suau i persistent, per la seva bona acidesa. Un rosat que combina amb tots
els moments i menjars. Es un vi ideal per prendre un aperitiu o amb gairebé qualsevol
menijar, des del sushi fins al saimé a la barbacoaq, i per compartir-lo amb els amics. Un
vi que us fard gaudir!



